Gnocchi s pestem a rajCaty

na asi 3 porce:

gnocchi (jako polotovar nebo domaci)

sul

olivovy olej

mensi cibule

2 polévkova Izice bazalkového nebo tomatového pesta

3 polévkove IZice drobné pokrajenych susenych raj¢at v oleji

hrsticku pokrajenych oliv

3 polévkové Izice posekanych ofechl (liskovych nebo vlasskych) nebo platky mandli
strouhany parmazan (pro vegany lahudkové drozdi)

Cibulku oloupeme, nakrdjime a zesklovatime na troSce oleje. Pfidame ostatni suroviny a nechame
vSe prohfat. Mezitim uvafime gnocchi podle navodu, scedime je a pfidame k smési a pozvolna
op€kame.

Na talifi posypeme parmazanem a dozdobime Cerstvou zeleninovou oblohou nebo bylinkami.
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