Tomatova polévka

mensi cibulka

olivovy olej

2 strouzky Cesneku

2 polévkove Izice rajcatového protlaku

2 plechovky loupanych drcenych rajcat (nebo 5 Cerstvych rajcat)
asi litr <a href="/h-recepty-zobraz.php?soubor=Zeleninov%C3%BD+v%C3%BDvar">zeleninového
vyvaru</a>

sul

pepf

tymian, bazalka, oregano

mrazené zelené fazolové lusky

cuketka (tfetina az polovina mensi Cerstvé) nebo 2 - 3 Fapiky celeru
kysana smetana nebo Zervé na dozdobeni

Na olivovém oleji zesklovatime nadrobno pokrajenou malou cibulku a Cesnek. Pfidame rajCatovy
protlak a jednu plechovku loupanych rajCat nebo polovinu spafenych, oloupanych a pokrajenych
Cerstvych rajCat. Pfidame sul, pepf a bylinky. Povafime 15 minut. Rozmixujeme ponornym mixérem
a pfidame cca 1/3 bali¢ku mrazenych zelenych fazolovych luskd a druhou polovinu rajcat.
Povafime. Mezitim na panvi na troSce olivového oleje orestujeme na platky pokrajenou cuketku
(nebo fapikaty celer). To pak pfidame do polévky a nechame lehce probublat. Na talifi zdobime IZici
kysané smetany/Zervé a listky Cerstvé bazalky.
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