Chlebova pecCené

pulka bochni¢ku starsiho chleba

2 hrnky strouhané kofenové zeleniny (mrkev, celer, petrzel)

2 strouzky Cesneku

sul

2 vejce

1 hrnek <a href="/h-recepty-zobraz.php?soubor=Zeleninov%C3%BD+v%C3%BDvar">vyvaru</a>
cibulka

olej nebo maslo

majoranka, bazalka, petrzelka...

Na masle orestujeme cibulku, pfidame zeleninu a po lehkém opeceni zalijeme vyvarem. Asi 10
minut podusime. Nechame lehce vychladnout a i s tekutinou pfidame k chlebu pokrajenému na vétsi
kostky. Ochutime soli a zelenymi €i suSenymi bylinkami, pfidame vejce a promichame. PeCeme na
plechu vyloZzeném pecicim papirem asi 45 min pfi 180 °C.

Podavame nakrajené na kousky teplé Ci studené, k polévce nebo jako pohosténi k vinu nebo pivu.

--- recepty od efCi --- http://www.hubatici.cz ---



