Hranaty bochanek s LM

150 g vzeslého lievito madre (LM)

(kousek LM pul dne predem rozmichame s 50 g vody a 100 g polohrubé mouky a nechame
prokvasit)

150 ml (rostlinného) miéka

60 g cukru moucka

150 g hladké (Spaldové) mouky

150 g polohrubé mouky

cca 25 g posekanych susenych brusinek nebo visni Ci rozinek
cca 25 g sekanych mandli

40 g rozpusténého rostlinného masla

1/6 kostky Cerstvého drozdi (cca 7 g)

Spetka soli

1 polévkova Izice rumu

VSechny suroviny (vyjma suseného ovoce a mandli) navazime pfimo do pekarny (nejdfive tekuté,
pak suché) a dame michat. Az je tésto promichané, pfidame posekané ovoce a mandle. PouZijeme
bézny program na peceni okolo 2 h celkem, ale nutno pfizpUsobit typu pekarny.

(u nas Panasonic SD 2500 - program 2, kurka nejsvétlejsi.)

Pouzivame jako pecivo pod sladké pomazanky nebo do zemlovky.
Tip: Pokud zadélame bez suSeného ovoce a mandli, Cast tésta obarvime kakaem, v nékolika

vrstvach svétlé a tmaveé tésto rozvalime, spleteme cop nebo jinak zamotame, Ize upéct na plechu
nebo ve formé na biskupsky chlebicek pfi 180 °C cca 30 minut.
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