Citronové susenky

2 polévkové Izice (tmavého) krystalového 80 g drcenych ovesnych viocek
80 g strouhanych mandli nebo liskovych ofecht

Spetka soli

pul sacku (2 1zicky) prasku do peciva

1 polévkova Izice mleté nebo drcené susené citronové kury

1 1ziCka Skrobu

50 g javorového ¢i jiného sirupu

1 polévkova IZice oleje

1 polévkova Izice rumu

35 g citronové stavy (. asi z 1 citronu)

(asi 2 polévkové Izice kandované citronové kury, ale nemusi byt)

Nejdfive smichame suché suroviny, pak pfidame tekuté a propracujeme tésto. Doladime kapkou
vody nebo trochou vioCkové drti, aby nelepilo, ale ani nebylo drolivé. Nechame aspon hodinu v
chladnu ulezet. Pak kousky tésta tvarujeme do malych bochankul (nejdfive kuliCku, pak zplostime).
Peceme pfi 150°C v horkovzdusné fritéze 6 minut, obratime a dopeeme dalSich 6 minut.

Doporucuji nechat aspon den ulezet v uzaviené dbéze, chuté se krasné propoji.

--- recepty od ef€i --- http://www.hubatici.cz ---



