Kvétakové placicky

1 hlavicka pékného kvétaku

2-3 vejce

200 ml mléka

asi 250 g hladké nebo polohrubé mouky
1,5 1ZiCky soli

1 1Zicka drceného kminu

olej na smazeni

Nejdfive si pfipravime tésticko promichanim ze v8ech surovin kromé kvétaku (metlou nebo ruénim
Slehacem). Kvétak zbavime listl, oplachneme ho a po okapani postupné odkrajujeme od kraju
ruzicek. Zbyvaijici kostal (pokud je pékny) muzeme nahrubo nastrouhat. Kvétakovou drt smichame
s téstiCkem a smazime placi¢ky na oleji.

Podavame samotné nebo jako pfilohu.
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