Pecené Zampiony portobello

5 ks Zampionu portobello
hermelin

vétsi rajCe

sul, pepf, kofeni na grilovany syr

Zampiony oloupeme a odstranime nohy. Klobouky zevniti osolime, opepfime, vyloZime nakrajenym
hermelinem a posypeme kofenim. Navrch kazdého Zampionu umistime platek rajCete.

Naplnéné Zampiony vlozime do pekacku vymazaného olivovym olejem a peCeme v horkovzdusné
troubé 20 minut pfi 180°C. Upecené Zampiony zdobime listkem bazalky.
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