Halali zelenina

Na 3 sklenice o objemu 370 ml:

300 g mrkve

200 g celeru nebo smés celeru a kofenové petrzele
1 velka cibule

125 ml octa

375 ml horké vody

2 polévkove Izice cukru

1 polévkova IZice soli

2 bobkové listy

1 polévkova IZice celého pepfie

1 1zicka nového koreni

1 1Zicka mletého kofeni na svickovou

Zeleninu ocistime, nakrajime nebo nahrubo nastrouhame. Celé kofeni dame do platéného sacku
nebo jiné pomucky, abychom ho pak nemuseli hledat. VSe spole¢né povafime cca 10 minut,
naplnime do sklenic, zaviCkujeme a sterilujeme asi 20 min. Pokud nechceme dlouhodobé uchovat,
povarime zeleninu o0 10 az 20 minut déle a bud pouzijeme na pfipravu omacky, pfipadné
zamrazime.
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